35 Tukre

Landhaus Scherrer

ANDHAUS SCHERRER

Restaurant - Bistro - O1




13-Gange-Jubilaums-Menu

vom 1. August 2011 bis 29. Oktober 2011

Taylors Chip Dry White Port

*
2010 Maximin Grinh&user Herrenberg, Riesling QbA trocken, Mosel
* o
2010 Sauvignon Blanc, Jermann
* A
2008 Umathum Zweigelt
*
2006 Céte-du Rhone "Reserve” Chateau des Tours

st

2010 Cuvée Rosé CLARETTE, Weingut Knipser, Pfalz
* 4

Champaner Lanson Black Label
*
2005 Kallstadter Kronenberg "Fass18", Koehler-Ruprecht, Pfalz

* 5t

2008 "Hochéacker” Chardonnay Barrique, Stiegelmar
&

2009 St. Patrik Beerenauslese, K. H. Johner, Baden
b g

Frozen Helbing Kimmel
st st
2000 Banyuls "Reserva” La Tour Vieille
*
Kaffee & Co

Geeiste Melonen-Suppe [since 1983]
* >t

Spaghettini mit Waldzwergen und Petersilien-Pesto
*

Gratinierter weiBer Heilbutt mit Safran-Aroma
b

Reh-Ricken mit Sauerbraten-Ragout
#* 5

Gebackene Kiikenbrust mit Kalbskopf a la Mock-Turtle
* >t

Gebratene Jakobsmuschel mit Tomaten-Vinaigrette
* 5t

Limetten-Sorbet mit Champagner
*

Wildkrauter-Salat mit Ziegenfrischkase
*

Plockfinkén mit krossem Ferkel-Speck
#* >t

Blatterteig-Tarte mit Frichten
#* ot

Wurstebrei in der Waffel
5t

Brin d’Amour mit Chutney
*

Handgeschopfte Pralinen

Menlipreis pro Person € 198,- (+€ 99,- korrespondierende Weine)

Bitte beachten Sie, da das Menti nur auf Vorbeste

ANDHAUS 5CHERRE

EMMi SCHERRER info@landhausscherrer.de -
Elbchaussee 130 - 22763 Hamburg -

www. landhausscherrer.de
Telefon 040/88 30700 30 -

Hung und tischweise serviert werden kann.

HEINZ WEHMANN
Fax (040788 30 700 20



