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Mitteltal, den 21. Juni 2012

Terrine von marmorierter Ganseleber
mit gesalzenem Karamell und Portwein
Créeme Brulée mit Ganseleberschnee

Ganselebermousse
mit fliissigem Karamell
Gebratene Leber mit Ganselebereis

%*

Gebratener Lammriicken
mit Artischocken, Lauchschoten
und Crémolata

Fregola Sarda ,mediterran”
mit geschmortem Lammrippchen

Braisiertes Lammschulterkompott
mit Auberginen und Artischockensauce
*

Gebratene Taubenbrust auf Madeirajus
mit Sellerie, Spinat und Croustini

Rotweinrisotto mit Taubenfilet
und geschmorter Keule

Sommersalat mit Taubeninnereien
und gebratener Gansestopfleber

*
Vanille-Schokoladenmaccaron
mit Himbeeren

Himbeergel mit Creme fraiche
und Peta Zeta, Nougat mit Litschi

und knusprigen Himbeerblattern
Himbeere und Rose
Himbeersorbet und Fenchel



