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HARALD WOHLFAHRTS
Kleines Degustationsmenﬁ

Entenlebergelee mit mildgeréiucherter Taubenbrust
und Variation von Sommersteinpilzen,
Petersiliensalat mit Pinienkernviﬁaigrette

skeksk

Gebratenes Filet vom Sankt-Petersfisch
auf Kartoffel-Basilikumstampf
in Safranbouillon

Rk

Scheiben vom Milchkalbskotelett
mit gefiilltem kleinen Gemiise, Schalottenpiiree
und Baroloessigjus

ek

Kase vom Wagen

Kok

Geeiste gestiirzte Creme
mit Bitterorangen-Perlen

auf Erdbeer-—Carpaccio

kg

Feingeback
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HARALD WOHLFAHRTS
groBes Degustationsmenﬁ

Sternanisgebeizter Albino Ké6nigslachs
mit Gartengurke, Algenspitzen und Meerrettichemulsion,
Rotweinessigmarinade
kokok
Getruffelter Ganseleberstrudel
auf Waldpilzkompott mit jungem Zwiebellauch
und Triffelglace
kokok
Konfierte Heilbuttschnitte und wilde Gamba
mit Duftreiscreme und griinen Spargelspitzen
in milder Kokosnussnage
kokok
Medaillon und geschmorte Schulter.vom Reh,
Karottenpuree mit Ingwer aromatisiert -
sowie Kardamomjus
%k

Kase vom Wagen

KKk

" Halbﬂﬁssiger Zitronenbisquit,

Pfirsich in Lavendelhonigsud

und Himbeersorbet mit Thymianschaum
kokk
Ananas-Fenchel-Sorbet
und Melonen-Anis-Sorbet
in Passionsfruchtsud

kokk

Feingebéck
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Hotel Traube Tonbach - Familie Finkbeiner KG
Tonbachstral3e 237 - 72270 Baiersbronn-Tonbach im Schwarzwald
Telefon 0 74 42 / 49 20 - Fax 0 74 42 / 49 26 92
info(@traube-tonbach.de - www.traube-tonbach.de - www.facebook.com/ traubetonbach
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