
Sarchches Menü // meine Wurzeln“

in trocken “RR“ Amuse Bouche
‚ Deutschland Kikok- Hühnchen „Tandoori“
o Bulgursalat / Physalispaste / Panis

:ontanasanta Confiertes von der Kaninchenkeule und Sepia
riiti IGT in cremiger Pecorinomilch
tino, Italien marinierte weiße Spargelspitzen / gedörrte Datteln / Knusperbrot
o Kröuterfeld im warmem Basilikum - Bärlauchöl

Quarz DOC Gerösteter Seeteufel mit Erbsensud
al, Italien Tomatenkaviar in Culatellofond - Glasur
ro Erbsen - Minzpüree / Erbsenkresse

DC In Nussbutter gegarter Steinbuft
Italien auf Risotto von Fregola und Eisenkraut

iro Bergamotto - Öl Sabayone / grOner Spargel
Sautö vom SteinbuttFlügel / gerösteten Pistazien

i IGT Allerlei vom Lamm mit Myrtehonig - Spitzpaprika
lien Geschmorte Keule / glasiertes Bries
iro Zunge in lauwarmer Zitronen - Thymianvinaigrefte

Artischockenpüree / geröstete Artischocken
geräucherter Zupf - Burrata / Safranglace

na del Volta IGT Cossata - Cocktail mit Maraschino Parfait
gna, Italien Orangen - Weif3weinsüppchen
ro Kompott und Gelee von der Orange / Ricoftacreme

kandierte Eriichte / Biscotti


